Fruchtaufstrich Apvikose ~  SOERNLE |
it Homgwnelome K- <e“dea’”o%

Fav ca. 6-% G\Ié\sew A 100 wml

DIAMANT :
Zutaten - Zubeveituyy Ay
600 g Aprlkosen : 1. Aprikosen vvasc'h’en und entsteinen. Honig-
(entsteint gewogen) melone schalen und Fruchtfleisch heraus-
400 g Honigmelone schneiden. Frichte purieren und.insgesamt
~ (geputzt gewogen) 1 kg abwiegen.
Y PODEL L i Plamants s L. Fruchtpuree mit Diamant Gelierzucker 2:1in

Gelierzucker 211 einem grofden Topf mischen und unter R._L'Jhren

3EL brauner Rum zum Kochen bringen.

3. Bei starker Hitze unter Ruhren 3 Minuten
sprudelnd kochen lassen.

Am Ende der Kochzeit Rum unterrihren.

o

8. Fruchtaufstrich sofort heifd in Glaser fillen
und diese gut verschliefden.




