Provenzalische Pfivsich-  SOEHNLE
Lavendel-Konfrtave NG,
T AP

Fiv ca. 8—40 Glasew L00 wml
DIAMANT

Zutaten - Zubevertuyg
Tkg Pfirsiche : 1. Pfirsiche waschen, entsteinen, in Stlicke
(entsteint gewogen) schneiden und purieren. 1 kg abwiegen.
1 Vanilleschote L. Mark der Vanilleschote auskratzen.
TEL getrocknete Lavendelbliiten in einen Teefilter geben.
Lavendelbliten
g . 3. Pfirsichpuree mit Lavendelbliten, Vanille-
1kg Diamant

: schote und -mark sowie Diamant Gelierzucker 1:1
Gelierzucker 1:1

in einem grofden Topf mischen und unter
Ruhren zum Kochen bringen.

- 4. Beistarker Hitze unter Ruhren 4 Minuten
TP Aelbl \9,'% sprudelnd kochen lassen.
Laven wten
Getrocknete Biomavkt. §. Am Ende der Kochzeit Lavendelbliiten und Vanil-

os 2 Beispiel

leschote entfernen.

6. Konfitlure sofort heifd in Glaser flllen und diese
gut verschliefden.




